
ATELIER  PATE

FEUILLETEE

N°1
Qui veut apprendre à pétrir, tourer, découper et monter une pâte feuilletée ?

Nous passons un dimanche après-midi réservé à cela.

Il y aura le « PATE FEUILLETEE N°2 » pour apprendre
 à monter un 1000 feuilles à la crème.

… mais pour l’instant vous apprendrez la pâte feuilletée 
appliquée à la réalisation de deux chaussons aux pommes et d’une 
pâte à tarte pour 6 personnes.

LA DATE  :
° DIMANCHE  18 AVRIL

de 09h00 à 12h00
LE COUT : 18 euros  comprenant la matière première, les fiches recettes, la transmission du 

savoir-faire.

Apporter

- Rouleau à pâtisserie

- Un couteau pointu

- Des chaussures (chaussons ! ) propres pour le laboratoire
- Un chiffon

- Un tablier


