
AMAPPASSION
Le journal de L’AMAPP du Gâtinais

L’AGENDAMAPP
Tous les adhérents de 
l'Amapp sont conviés à
l'Assemblée Générale

le samedi 17 avril – 14h30
Maison des associations 

à Châlette-sur-Loing

Ordre du jour:
– Bilan 2009 du fonctionnement de 

l'association et chez les producteurs;
– Projets pour 2010 et nouveaux producteurs;
– Création de l'Amapp du Loing;
– Comment calculer le prix du panier de 

légumes?
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DEVENEZ CANDIDAT AU CA
Le  conseil  d'administration  est  élu  à  l'assemblée 
générale, si vous souhaitez vous investir davantage 
dans notre association  devenez candidat.  Faites-le 
savoir  en  envoyant  un  mail  à  l'actuel  président  : 
thierrytouzet@wanadoo.fr ou plus simplement en lui 
disant dans la cour de l'amapp.  

NOUVEAU 
DU VIN A L'AMAPP

Nous avons la chance d'avoir  une appellation de 
qualité à proximité de notre Amapp, avec l'AOC  des 
coteaux du giennois obtenu en 1998. 

Au marché de Noël vous avez pu déguster les vins 
de  Mathieu Coste,  vigneron en  agriculture  biolo-
gique à Saint-Père (58). Nous sommes aujourd'hui 
très heureux de le compter parmi nos producteurs. Il 
livrera  chaque trimestre (mars,  juin,  sept.  et  déc.). 
Nous allons mettre rapidement en place un contrat.

La  première  livraison  est  prévue  le  16  avril 
(veille de l'AG). La première commande se fera hors 
contrat. Pour commander, envoyez ou donnez votre 
chèque à Roger Ramond (8, rue de Bellevue, 45290 
Nogent-sur-Vernisson – roger.ramond@wanadoo.fr)

Comment se rendre à l'AG?
La maison des associations se trouve au: 

32 rue Claude Debussy

A partir du  Lycée Durzy ou du complexe sportif 
de Château Blanc,  prendre à gauche la rue de la 
Pontonnerie. Faire environ 300m, au feu prendre en 
face à droite de la place Marcel Quentin. Prendre en 
face   la  rue  Georges  Bizet  (240m),  puis   4ème à 
gauche  rue  Claude  Debussy  (c'est  à  100m sur  la 
droite).

Produits proposés:
– Cuvée BIAU 2005, rouge, 7€ / bouteille;
– Cuvée les Têtes de Chats 2005, rouge, 7€/ b.
– Fontaine à vin, BIAU, rouge, 40€ / 10L
– Cuvée Rebelle, rosé, 5,50€ / b.

 Mathieu Coste reprend en 2008 le Domaine Alain 
Paulat en Bio depuis 1982. Détenteur d'un DEA en 
œnologie, régisseur du Domaine du lycée viticole de 
Beaune,  Mathieu  s'ancre  à  Saint-Père  pour  la 
passion du vin et par conviction du bio. 
Aujourd'hui  Le  Domaine  Mathieu  Coste  compte 
5,5ha de vignes et produit environ 180hl de rouge, 
20hl  de  blanc  et  autant  de  rosé.  Mathieu  a  pour 
objectif de monter à 8ha pour accueillir un associé.
Actuellement on le déguste surtout à Paris.
Plus d'infos sur son site: www.domainebio-coste.fr
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